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PLANO DE ENSINO

DISCIPLINA: Projetos Periodo: 2019/2 Curriculo: Obrigatéria
Agroindustriais I

Carga horaria
total: 36h

TEORICA: 0 h PRATICA: 36 h Pré-requisito: Projetos
Agroindustriais I,

' Instalagdes Industriais na
J ‘ J Industria de Alimentos

PROFESSOR: Giann Braune Reis J DEALI

EMENTA: Introdugdo ao projeto na industria de alimentos. Localizag&o. Mercado
consumidor. Engenharia e dimensionamento industrial. Tecnologia de processamento. |
Selecao de materiais e equipamentos do processo. Edificac&o industrial e arranjo fisico.
Otimizagéao do projeto. Relatério final. o

OBJETIVOS: Fornecer ao discente o conhecimento sobre os diferentes processos
industriais possibilitando-lhe projetar uma instalacdo industrial.

CONTEUDO PROGRAMATICO: O contetdo e as atividades serao distribuidos em 18
aulas geminadas ofertadas de forma presencial e a distancia, totalizando 36 horas-aula .
no semestre letivo: |

Aulav Data . - WAVSSUIltON
b 173/078/19 Definicao de cronograma, aulas e planejamento disciplinar

720/08/19 Apresentagdo do Programa, Introducao a projetos agroindusrtrriais/

2
3 27/08/19 Definigdo do projeto e integrantes. 1
4
s

&
2

03/09/19  Reunio tira dividas para definigéo do projeto
1010979 Entrega do titulo do projeto e equipe integrante (5 pontos)
17/09/19

24/09/19 Reuniéro” tira dL’Jvidés - Analise de mercado e Contextualizagéioidioi
| ‘projeto

‘Analise de mercado e contextualizagao do projeto

8 ‘ 01/10/19 iEntrega - Analise de mercado e contextualizagdo do projétc:vi(sr
‘Borltos)

7 | 708/;17707/71'797‘Initrodugéci)ﬂébrﬁljaiﬁo cﬁ)bgrécriipnralw 7 ]
1

07 722/7170/179 ‘Reuniég tira dglvidas :plapo Qpeiracignal

11 29/10/ﬁ9 ‘Entrega plano operacional (5 pontos)

12 O5/11/1Sﬂlntrodugéo ao plano financeiro

S . S (S

‘7 714 ”19/117/719 .Sreiriﬁiinérrids (dia 1 80 pontos} | 7

lé 26/1%/197 Seminarios (dia 2 - 870 pontos)

13 12/11/19 Entrega do plano financeiro (5 pontos)




16 03/12/19 Semmarlos (dla 3-80 pontos)
17 10/12/19 Avallagao substltutlva (20 pontos)

18 17/12/19 jEntrega e revisao de notas |

METODOLOGIA E RECURSOS AUXILIARES:

Aulas expositivas tedricas dialogadas, em acordo com o contetido programado, com
apresentacdes de Seminarios.

AVALIACOES:

Serao realizadas 5 avaliagdes, sendo 4 com peso unitario de 5 pontos e a avaliacao final
pela apresentagdo de um seminario contemplando todo o trabalho desenvolvido
durante a disciplina com pontuacdo de 80 pontos. Sera ofertado também uma
avaliagao substitutiva de 20 (vinte) pontos, abrangendo todo contelido trabalhado na
disciplina, para que possa substituir uma das avaliagdes individuais (todas as etapas,
exceto o seminario). Sera aprovado o aluno que conseguir desempenho final igual ou
superior a 60 porcento.

BIBLIOGRAFIA:

Basica

- SILVA, C. A. B, FERNANDES, A R. Projetos de Empreendimentos Agroindustriais: produtos de origem
animal. Vigosa: UFV, 2003. v. 1. - SILVA, C. A. B.; FERNANDES, A. R. Projetos de Empreendimentos
Agroindustriais: produtos de origem vegetal. Vicosa: UFV, 2003. v. 2. - ZYLBERSZTAJN, D.: NEVES. M.
F. (Org.). Economia e Gestéo dos Negécios Agroalimentares. Sao Paulo: Pioneira, 2000. 428 p

Complementar

- BRITO, P. Analise e viabilidade de projetos de investimentos. S&o Paulo: Editora Atlas 2006. 104p. -
CARVALHO, M.M.; RABECHINI Jr., R. Fundamentos em gestao de projetos: construindo competéncias
para gerenciar projetos. S&o Paulo: Editora Atlas, 2011. 448p - CASAROTTO FILHO, N. Elaboracéo de
projetos empresariais: anélise estratégica, estudo de viabilidade e plano de negécio, S&o Paulo: Editora
Atlas, 2009. 264p. - HELDMAN/ K. Geréncia de projetos - 5 EDIGAO. Editora Elsevier. 2009. 688p. -
MENEZES, L.C.M. Gestéo de %rojetos Sao Paulo: Editora Atlas, 2001. - MOURA, H.PMP sem segredos.
Editora Elsewer 12, ;)SGp UCCINI, A.L..Matematica financeira objetiva e aplicada 9° Edic&o. 2011,

Editora Campus 32?;4
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OBS1: A distribuigdo de notas referente ao seminario sera feita da seguinte forma - Relatério: 35%,
Apresentac¢do: 30% e Argui¢do individual: 35%%*

*Percentagem referente a nota total do seminario

OBS2: A avaliagdo substitutiva ¢ individual e sera realizada por meio da argui¢io individual do
aluno referente ao conteudo do trabalho apresentado no seminario da disciplina.



